BRACERIA

minimo 1 kg
Scottona - 4/etto
Chianina - 5/etto
Sashi - 5/etto

Tagliere salumi, formaggi e sottoli
Tre portate antipasti caldi di stagione

Galizia - é/etto
Carima - é/etto
Black Angus Americano - 10/etto

ALL YOU CAN EAT:

TAGLI VARIABILI OGNI SETTIMANA
e VAYEEECCITh
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*l’hEEgiVANDE E I DOLCI NON SONO INCLUSI NELL'ALL YOU CAN TAG L IAT E

*GLI AVANZI SARANNO CONTEGGIATI CON UN SOVRAPPREZZO Mahzo Al'gentlno - 6/etfo

Manzo Irlandese - 8/ettfo
ANTIPASTI

Black Angus Americano - 10/etto

Pizza pane con lardo di colonnata - § CREA LA TUA TAGLIATA PERFETTA,
Fonduta di caciocavallo - 8 AGGIUNGI | TUOI INGREDIENTI PREFERITI
Peperoni cruschi - 14 TRA QUELLI IN BASSO

Caciocavallo alla griglia - 10

Tartare Manzo 200gr - 18 COSTATE

carpaccio Manzo 200 gr - 18 Scottona - 4/etto
Chianina - 5/etto

SOTTOLIO sashi - 5/etto .
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i Galizia - é6/etto s e
Peperoni - 2 .

cgﬁ/?cioﬁ -2 carima - é/etto e ®

Melanzane - 2

Pomodor - 2 TOMAHAWK cimo 1252

Irlanda - é6/etto

Cipolline - 2
ARROSTICINI
TAG.LI .ERI . , Arrosticini Abruzzesi - 1/pz °
Selezioni salumi e formaggi Arrosticini Suino - 1/pz o
Taglia s - 15 °o°
TagliaM - 20
Taglia L - 25 SPADE 5
Manzo - 5/etto .
Maiale - 4/etfto o
MAIALINO g
Pancetta - 4/etto
Capocollo - 4/etto CONTORNI

Zampinag - 4/etto
Ribs al BBO - 4/etto
Bombette - 4/etto

Patate grigliate - 3
Melanzane grigliate - 3
Pomodori grigliati - 3

Zucchine grigliate - 3

Patate fritte - 3
HAMBURGHER+CHIPS Pannocchia grigliata - 3
Chianina 200gr - 5/etto Verdure miste grigliate - 8 @3
CREA IL TUO HAMBURGER PERFETTO,

AGGIUNGI I TUOI INGREDIENTI
PREFERITI TRA QUELLI IN BASSO

INGREDIENTI: \
Puccia 1] Rucola 1| Pomodorini 1| Grana 1/ Insalata 1| Cheddar 1|/ Bacon 1/ Chips 2 |
Cipolla crispy 1] Cipolla Caramellata 1] Pesto di Pistacchio 2 | Porcini Trifolati 2 |
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Crema di Tartufo 2 | Stracciatella 2 | SALSE: Mayo, BBQ, Ketchup, Senape, Guacamole
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